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uesta realth rappresenta un bell'esem-

pio di imprenditoria familiare, An-
gela Cifarelli, con Pausilio del marito
Nicola ¢ del figlio Cosimo, da alcuni anni
porta avanti l'azienda ereditata dal padre,
con recniche innovacive e rispettose del-
Fambiente. La proptictd si estende su 8 et
tari, in localitd Sant'Eligio, nei pressi di
Marera, interamente investit a oliveti con
3300 piante delle varieth coratina, [ran-
toio, carolea e ogliarola del Bradano. La
comperenza acquisita, unita all’impegno
speso dal titolari, in tucte le fasi del ciclo
produttivo, ha consentito il raggiungi-
mento di buoni risultati sotto il profilo sia
qualitativo sia quancitativo: la recente
campagna consegna la produzione pitt ab-
bondante di questi ultimi anni, commer-
cializzata attraverso una capillare distribu-
zione su tutto il territorio nazionale,

@2 Olio Extravergine di Oliva
Olio dei Sassi 2

L'Qlio dei Sassi mostra caratters & perso-
nalita a cominciare dalla veste di un bel
colore verde pisello. Al naso regala profu-
mi intensi & complassi — sentari di mela
golden e oliva fresca si mescolano a note
di pomodore e carde — poi, in bocea. rivela
aromi carrispondenti con 'olfatto, che si
accompagnano a una pasta suadentes,
ben modulata nei toni dalei, amari & pic-
canti, Persislenza e armania gustativa ca-
ratterizzana il piacevale finale.
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